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En esta edicién, destacamos cémo la transferencia tecnolégica y la bioeconomia circular

generan soluciones con impacto social, ambiental y econémico. Exploramos enfoques de

licenciamiento socialmente responsable que facilitan el acceso equitativo al conocimiento,

iniciativas de valorizacién de residuos mediante innovacién y propiedad intelectual; y espacios

institucionales que fortalecen la colaboracién y el aprovechamiento de las capacidades

cientificas y tecnoldgicas de la ESPOL.

@ Transferencia tecnolégica con impacto social

Las agendas internacionales de coope-
racién en salud, como Global Gateway
EU-LAC Social Accelerator, promueven el
licenciamiento socialmente responsable, un
enfoque que busca transferir conocimiento
e innovacién garantizando el acceso equi-
tativo a soluciones que mejoren la calidad
de vida. Esto puede reflejarse en contratos
mediante cldusulas que faciliten el acceso
para poblaciones vulnerables, organiza-
ciones sin fines de lucro o programas de
salud piblica.

Bioeconomia
econdmica

En el marco del Dia Mundial del Medio Ambiente
(5 de junio), la bioeconomia circular destaca
el potencial de transformar residuos agricolas
en biomateriales, bioinsumos y otras soluciones
biotecnolégicas con impacto ambiental, social
y econémico.

Cuando estos desarrollos incorporan conoci-
miento cientifico, pueden convertirse en activos
de propiedad intelectual. La estrategia de pro-
feccién dependerd de la tecnologia: una patente
es apropiada para innovaciones novedosas con
aplicacién industrial, mientras que un secreto
industrial protege procesos, formulaciones o

Un ejemplo de este enfo-
que en ESPOL es la obra
“Mi familia come nutriti-
voyseguro”, desarrolla-
da porlosinvestigadores
Diana Carvajal Aldaz,
Ph.D., Maria Cucalén
Ramirez, MSc. y Carlos
Ordofiez Rosero, MSc.,
de la Facultad de Ciencias de la Vida (FCV)
como resultado de un proyecto comunitario en
Monte Sinai. La publicacién pone a disposicién

de la sociedad conocimientos sobre nutricién e
inocuidad alimentaria, mientras que detrds de
ella existe un valioso know-how relacionado con
metodologias de intervencién, capacitacion y
validacién de précticas alimentarias que puede
ser transferido mediante alianzas estratégicas
con potenciales interesados.

Este caso demuestra que es posible proteger
la innovacién y, al mismo tiempo, ampliar su
impacto social mediante una estrategia de
transferencia adecuada.

circular: de residuo a oportunidad

conocimientos técnicos cuya confidencialidad
genera una ventaja competitiva.

Para facilitar la transferencia tecnoldgica, es
importante contar con evidencias como prue-
bas de concepto, resultados reproducibles,
validacién experimental y andlisis de esca-
labilidad. Estos elementos fortalecen el valor
de la tecnologia y favorecen la generacién de
alianzas para su adopcidn.

En este contexto, ESPOL impulsa proyectos que
demuestran el potencial de la bioeconomia
circular para transformar residuos en soluciones

sostenibles con oportunidades de transferencia
tecnolégica. Un ejemplo es el proyecto “De-
sarrollo y optimizacién de snacks extruidos
sin gluten fortificados con harina de céscara
de pldtano y residuos de quinua”, protegido
como secreto empresarial. Esta tecnologia
permite convertir residuos agroindustriales en
ingredientes funcionales para la elaboracién
de snacks mds nutritivos, con alto contenido
proteico y un enfoque sostenible. El desarrollo
fue realizado por Diana Tinoco Caicedo, Ph.D,,
Jonathan Terdn Guerra, MSc. y Diego Andrés
Villa Valdivieso, MSc., de la Facultad de Ciencias
Naturales y Matemdticas (FCNM).

@ Participa en LAB-CONNECT ESPOL

Ruta de laboratorios y centros.

Conoce las capacidades tecnolégicas e in-
fraestructura de los laboratorios y centros de la
ESPOL, lo que promueve la colaboracién entre
personal administrativo, docentes y técnicos
de laboratorio.

Registros en: forms.cloud.microsoft/r/Xq9XgXpSU7

Oficina de Transferencia de Resultados de Investigacién
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